
 

Coś na start w stylu NAMI

Amouse bouche

Lekki krem z białych korzeni z orzechem 
laskowym/ jałowiec/ chilli 

Zupa 

Tatar z buraka/ mus z kiszonej kapusty/ 
chrzanowe jabłko 

Przystawka

Risotto dyniowe z kasztanami/ marynowane 
pomarańcze/ ser Shropshire blue 

Danie główne

Mus kawowy/ sorbet z rokitnika/ koper włoski 

Deser

Menu wegetariańskie 380 zł/os.

Zarezerwuj +48 (58) 58 58 811



Coś na start w stylu NAMI

Amouse bouche

Lekki krem z białych korzeni z orzechem 
laskowym/ jałowiec/ chilli 

Zupa 

Tatar z polędwicy wołowej/ chipsy
z czerwonego ziemniaka/ aioli truflowe 

Przystawka

Comber z jelenia/ risotto z białych warzyw
i żurawiny/ żel z aronii/ sos demi glace z sosną 

Danie główne

Mus kawowy/ sorbet z rokitnika/ koper włoski 

Deser

Menu 380 zł/os.

Zarezerwuj +48 (58) 58 58 811


