Sy loi

2026

Menu wegetarianskie 380 zt/os.

Amouse bouche

Cos$ na start w stylu NAMI

Zupa

Lekki krem z biatych korzeni z orzechem
laskowym/ jatowiec/ chilli

Przystawka
Tatar z buraka/ mus z kiszonej kapusty/
chrzanowe jabtko
Danie gtéwne

Risotto dyniowe z kasztanami/ marynowane
pomararicze/ ser Shropshire blue

Deser

Mus kawowy/ sorbet z rokitnika/ koper wioski

Zarezerwuj +48 (58) 58 58 8II




Sy lost

2026

Menu 380 zt/os.

Amouse bouche

Cos$ na start w stylu NAMI

Zupa

Lekki krem z biatych korzeni z orzechem
laskowym/ jatowiec/ chilli

Przystawka
Tatar z poledwicy wotowej/ chipsy
z czerwonego ziemniaka/ aioli truflowe
Danie gtéwne

Comber z jelenia/ risotto z biatych warzyw
i zurawiny/ zel z aronii/ sos demi glace z sosng

Deser

Mus kawowy/ sorbet z rokitnika/ koper wioski

Zarezerwuj +48 (58) 58 58 81




